
Tagesmenüs & Angebote auch 
auf www.sostmann.de....und 

Angebote
der Woche

Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

	 	    aus der Käsetheke
		 Der leichte Südtiroler 
	 32% Fett i. Tr.	 100 g	    1,99€

	 Brie de Meaux	
	 45% Fett i. Tr.	   100 g	 2,29€	

	 	Tagesmenü (Mo-Fr)
Mo	Spaghetti Bolognese 
	 klassisch italienisch	 Port.	7,80€	

Di	 Gyros-Geschnetzeltes	  
	 mit Paprikareis u. Krautsalat	 Port.	8,70€	

Mi	 Schorndorfer Maultaschen
	 mit Kartoffelpürree	 	  
	 und Zwiebelschmelze	 Port.	7,80€

Do	 Mini-Haxe mit Sauerkraut	  	 und Kartoffel-Püree	 Port.	 8,10€	  

Fr	 Hähnchenbrust „Hawaii“ 
	 überbacken, dazu fruchtige Curry-	  	 Sauce und Bandnudeln 	 Port.	9,60€	
		   

	 Empfehlung der Woche
  Erbsen-Eintopf	  500 g	 2,99€ 				   			   5,98 €/kg

	 Frühlingssalat 	 100 g	 1,39€

frisch auf den Tisch
Schweine-Steak 
oder -Schnitzel	 100 g	 -,99€
aus dem Schinken, natur	  
oder bratfertig zubereitet

Schinkenbraten	 1 kg	 7,98€
mager und saftig	

Schweine-Gulasch	 1 kg	 7,98€
aus dem Schinken	

Schw.-Hacksteak	 1 kg	 7,98€
aus Schinkenfleisch	

Thüringer Mett	 1 kg	 7,98€
mit magerem Schinkenfleisch	  
fr. Hähnchen-Keulen	 1 kg	 5,49€

Letztes Mal diesen Winter!
Wurstebrot m. Roggenschrot 
Stopsel m. Gerstenschrot 	 je 100 g -,89€

Mauldäschle-Woch
vom 03. - 07.03.2026

Schorndorfer Maultaschen 
klassisch	 100 g	 1,89€	 	 
Käse-Maultaschen	
mit Allgäuer Bergkäse gefüllt

100 g  2,19€

Lecker Mauldäschle



Sostmann Feinkost-Fleischerei    Münsterstraße 26    49565 Bramsche 
Tel. 05461/99550    info@sostmann.de    www.sostmann.de

Spitzenqualität aus 
Tradition
Handwerkliches Können und Tra-
dition kombiniert mit modernsten 
Verfahren ergibt Spitzen-Qualität, 
wie sie diese von uns jederzeit er-
warten dürfen. Dabei ist die un-
übertroffene Frische und Güte 
unserer Zutaten entscheidend für 
den hohen Genusswert unseres 
gesamten Sortimentes.

Feinkost vom 
Feinsten 
Als Fleischerei Sostmann aus 
Bramsche sind wir weit über das 
Osnabrücker Land hinaus für un-
sere erstklassigen Fleisch- und 
Wurstwaren bekannt - für uns zählt 
Klasse statt Masse! 
Die traditionelle, handwerkliche 
Herstellung nach überlieferten Re-
zepten zeichnet die Produkte un-
seres Familienunternehmens schon 
seit mehr als 185 Jahren aus.

Aus der Region und 
für die Region
Alle Vorgänge innerhalb der Pro-
duktionskette liegen fest in unserer 
Hand. Wir legen größten Wert auf 
ausgesuchte Tiere aus regionaler 
Haltung und Schlachtung, die u.a.  
mit Getreide aus eigenem Anbau ge-
füttert wurden. 
Schauen Sie selbst, welche Bauern  
uns beliefern: www.sostmann.de
 

BEWIRB DICH EINFACH ...  
... PER SPRACHNACHRICHT FÜR
• den Verkauf - auch Quereinsteiger (m/w/d), Teil- und Vollzeit 
• als Fleischer (m/w/d) oder für die Produktion

Einfach QR-Code scannen oder auf  
www.sostmann.de/jobs
freie Jobs und Aus-
bildungsplätze 
finden!


