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,SCHON, DASS IHR DA SEID!"
SooderahnlichwerdenSiesicherlhreGastebeilhrernachstenFeierbegriiBen-
damitesaucheinbesonderskulinarischesEventwird, méchtenwirlhnenbeider
Planung Ihres Menis gern mit ,Rat und Tat” zur Seite stehen.
ProfitierenSievonunsererlangjahrigenErfahrungundverwdhnenSielhreGaste
mit ausgezeichneten Spitzenprodukten aus dem Hause Sostmann.
ZwischendeneinzelnenKomponentenjedesMeniiskdnnenSieselbstverstandlich

auch variieren und sich Ihr ganz personliches Menu zusammenstellen.
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= FINGERFOOD

= CANAPES, SCHNITTCHEN &

BELEGTE BROTCHEN

= PARTYSUPPEN & EINTOPFE

fw@ﬁy@%ﬁo’b%{/

Salate im Weckglas
Preis pro Stck.

Bierknacker-Spief
mit Gurke, Paprika
Preis pro Stck.

Kase-Spiefl
mit frischem Obst
Preis pro Stck.

Ziegenkase-Taler
im Speckmantel
Preis pro Stck.

Salami-Spief}
mit gegrillter Paprika
Preis pro Stck.

Bulettchen-Spie3
mit Radieschen, Cornichon
Preis pro Stck.

Aprikose/Pflaume
im Speckmantel
Preis pro Stck.

Hahnchen-Crossies
mit frischem Obst
Preis pro Stck.

Melonen- |
Parmaschinken-Spief}
Preis pro Stck.

2,40=

1,40 =

1,40 =

2,90 =

1,60=

1,60 =

1,60 =

2,20«

2,20=

Anti-Pasti-Spiefl
mit Champignon, Paprika, Zucchini
Preis pro Stck. 2,20

Tomate-Mozzarella-Spiefl
mit Basilikum
Preis pro Stck. 2,20

Mini-Schnitzel
Preis pro Stck. 2,20

Mini-Wraps
mit Lachs / Schinken / Pute / Thunfisch /
Pulled Pork oder vegetarisch

Preis pro Stck. 2,20

Obst-Spiefl

Preis pro Stck.
Saté-Spiell
an Erdnuss-Sauce

Preis pro Stck.

Hackballchen
auf Salsa-Sauce im Glas
Preis pro Stck.

2,20«

2,40<=

2,40=

Parma-Rollchen
mit Frischkase-Fullung

Preis pro Stck. 2,80«

Braten-Rollchen
mit Cognac-Creme
an Thymian-Dressing

Preis pro Stck. 2,80«

MENGEN-EMPFEHLUNG pro Person

« zum Empfang: 3-5 Teile
« als vollstandige Mahlzeit: 10-12 Teile

Filet-Schnitzelchen
in Mandel-Hulle
Preis pro Stck. 2,80«

Mini-Medaillons
mit Brokkoli-Haubchen
Preis pro Stck. 2,80«

Krauter-Schweineriicken-

Rollchen
a la Vitello tonato
Preis pro Stck. 2,40«

Raucherlachs-Rollchen
mit Frischkase-Fullung
Preis pro Stck. 2,80«

Stremellachs-Praline
Preis pro Stck.

Thunfisch-Praline
im Sesammantel
Preis pro Stck.

3,00

3,00

Garnelen-Spiefl
mit Kirsch-Tomaten

Preis pro Stck.  3,00<

Desserts (siche Meniis auf Seite 7 - 9)
auch im Weckglas als
Fingerfood erhéltlich

Preis pro Stck. 2,40«



Canapeés & Schnittchen

mit verschiedenen Aufschnitt-
Spezialitaten, Salami, Mett,
verschiedene Kase- und
Frischkasesorten

Preis pro Stck.
2,50

1/2 belegte Brotchen

mit verschiedenen Aufschnitt-
Spezialitaten, Salami, Mett,
verschiedene Kase- und
Frischkasesorten

Canapés & Schnittchen
mit Braten-Aufschnitt,
gefilltes Schweine-Filet,
Sostmanns Schinken-
Spezialitaten
Preis pro Stck.
2,75«

als Weizenbrotchen | als Kornerbrotchen
Preis pro Halfte Preis pro Halfte
2,20 2,60

Canapeés & Schnittchen

mit Roastbeef-Rollchen, Parma-
Schinken, Serrano-Schinken,
Forelle, Lachs, Garnelen, Krabben

Preis pro Stck.
3,00=

alsMix(Weizen/Korner)
Preis pro Halfte
2,40

?M/TMMW
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Gulaschsuppe, Gyrossuppe,
Mitternachtssuppe,
Porree-Kase-Hackfleisch-Suppe,
Bramscher Hochzeitssuppe,

Hithnersuppe

alle Suppen pro Liter
10,80«

* % %

Erbsen-, Linsen-, Kartoffel-, Karotteneintopf,
vegetarischer Gemiiseeintopf

alle Suppen pro Liter
7,90«

Kiirbissuppe, Tomatensuppe

alle Suppen pro Liter
9,40«

* % %

Chilli con carne

pro Liter

15,90<

MENGEN-EMPFEHLUNG Suppen/Eintépfe Sostmamnl 5

o als vollstandige Mahlzeit: 1/2 Liter pro Person
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= AUFLAUFE & SNACKS

= BAYERISCHE SPEZIALITATEN

= MENUS

R A

AUFLAUFE

Lasagne
Preis pro100g 1,69 <

Hahnchenbrust-Auflauf
indisch
Preis pro100g 1,59 <

Gyros-Auflauf
Preispro100g 1,54 <

Gemiise-Hackfleisch-
Auflauf
Preispro100g 1,49 <

vegetarischer
Gemiise-Auflauf
Preispro100g 1,39 <

QUICHE

mit Brokkoli & Schinken
oder Zwiebeln
Preispro100g 2,39 £

mit Antipasti
Preispro100g 2,39 <

mit Lachs und Spinat
Preispro100g 2,59 <

mit Pilzen
Preis pro100g 2,39 <

mit Spargel”
Preispro100g 2,59 <

mit Griinkohl”
Preispro100g 2,39 <

*nur saisonal erhaltlich

WRAPS

mit Pute
Preis pro Stck. 3,40 £

mit Schinken
Preis pro Stck. 3,40 <

mit Thunfisch
Preis pro Stck. 3,40 £

vegetarisch
Preis pro Stck. 3,40 £

mit Pulled Pork
Preis pro Stck. 3,90 <

mit Gyros
Preis pro Stck. 3,50 <

Minihaxen Schinkenbraten vom Leberkase

Preis prokg 13,90< Spanferkel Preis prokg 18,40<
Preis prokg 20,90=

e e



Schinkenbraten in Rotwein-Sauce
dazu Schwenkkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln Griinkohlbuffet

und/oder mit Kasseler, frischer Kohlwurst,

Kartoffelsalat, Sauerkraut geraucherten Mettenden
und/oder und Schwenkkartoffeln

Krautsalat
Preis pro Person
Preis pro Person 18 50 <
15,50 < '
-
- - -

Hiihnersuppe mit Einlage
Suppe pro Person

3,00«

* % %

Rinderroulade mit Apfelrotkohl
und Petersilienkartoffeln

Kleine Schweineschnitzel mit
Champignon-Cremesauce (separat)
Leipziger Allerlei und Butterspatzle

Hahnchenbrustfilet
in Curry-Rahmsauce mit Fruchten
feine Salatauswahl mit zwei Dressings
und Paprikareis

Hauptspeise als Menu pro Person
20,90«
* % %
Rote Griitze mit Vanillesauce
& Herrencreme

Nachspeise pro Person

3,50«

T




Curry-Gefliigel-Rahmsuppe
Suppe pro Person

Kartoffel-Rahmsuppe

Suppe pro Person

* % % §
§ * % %
Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff” :
mit Krauterspatzle und frischem Gemuse Medaillons vom Schweinefilet
Medaillons vom Schweinefilet in Waldpilz-Rahmsauce, frisches
im Speckmantel in Rahmsauce : Gemuse und Krauterspatzle
gt Kﬁgcg flgglfllxwi?gilggchen Hahnchenbrustfilet
: im Schinken-Mantel mit einer
Héahnchenbrustfilet g Krauter-Schaumsauce, frisches
mit Tomate-Mozzarella iiberbacken : Gemiise und Kartoffel-Lauch-Gratin

in einer Tomaten-Basilikumsauce :
mit Penne-Nudeln und :
Salatauswahl mit 2 Dressings

Hauptspeise als Menu pro Person

Fjord-Lachsfilet
in einer Krauter-Lachscremesauce
mit Blattspinat und Gemusereis

Hauptspeise als Menu pro Person

23,00 24,00<
* k%
* % %
Orangencreme & Obstsalat
Nachspeise pro Person E Mousse au chocolat &
420« - Bayerische Creme mit Himbeermark
H A AR ASNENE NN R $ Nachspeise pro Person

o L Sostmann 202
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Tomaten-Cremesuppe
Suppe pro Person

3,70

* % %

Antipasti-Auswahl
mit Paprika, Karotten, Zucchini,
Pilzen, getrockneten Tomaten,
Borretane-Zwiebeln, Oliven

Tomate-Mozzarella &
Melone-Parmaschinken-Spieflen
Vorspeise pro Person

6,50 <

* % %

»Saltimbocca“ vom Schweinefilet
in einer Sudwein-Sauce,
Rosmarin-Kartoffeln mit Oliven,
Paprika und getrockneten Tomaten

yPiccata“ von der Hahnchenbrust
auf Tomaten-Paprika-Gemiise
mit Salbei-Gnocchi

JBrassato” Burgunderbraten
vom Rind in Rotwein-Sauce mit
Speckbohnchen und Kartoffelgratin

Hauptspeise als Menu pro Person

23,00

* % %

Panna Cotta & Tiramisu
Nachspeise pro Person

490=
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Fotlyservice
Beratung & Bestellung

m per Telefon unter 0 54 61 - 99 55 23
= mobil unter 01 76 - 11 99 55 23

m per E-Mail unter partyservice@sostmann.de

m oder personlich in Bramsche, Miinsterstrafle 26

* Menii-Bestellungen ab 25 Personen liefern wir direkt ins Haus - dafiir berechnen wir eine Fahrtkostenpauschale.
+ Die genannten Meniipreise gelten ab 15 Personen.

+ Mit unseren Meniivorschlagen bieten wir Ihnen ab 15 Personen 2 Hauptgerichte, ab 30 Personen 3 Hauptgerichte an.
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Anderungen und Irrtiimer vorbehalten - giiltig ab 07/2022

ﬂ
Sostmann Feinkost-Fleischerei Tel. 0 54 61 - 99 55 23 n
Miinsterstrafle 26 ¢ 49565 Bramsche E-Mail: partyservice@sostmann.de www.sostmann.de






